Popis produktu
E.Bois® dubové chipsy jsou pouZivany pro optimalizaci organoleptickych vlastnosti vin a zlepSeni taninové struktury. Napomaha
stabilizaci barvy vina. E.Bois® dubové chipsy jsou vhodnou variantou pro zréni v barikovém sudu.
Povoleno dle EU regulace no. EC 934/2019. Je nutné dodrZet narodni regulace.

Laboratorné testovéno na cistotu a kvalitu.

E.Bois”

Dubové chipsy

e.Bois’ Pivod Toustovani Charakteristika Baleni

dubové

chipsy

Reglissa Francouzsky dub Medium plus Drevité, kourové 2x5 kg inflzni vak

Opéra Francouzsky dub Medium Intenzivni, silny projev dubu, znatelné karamelové tony | 2x5 kg infGzni vak

Muffins Americky dub Medium Harmonicky vyvazeny pomér dubu a vanilky 2x5 kg inflzni vak

Vanilla Francouzsky dub Medium Vyrazny dub, silné vanilkové 2x5 kg inflzni vak

Fondant Francouzsky dub Lehce palené Kofenéné, podporuje sladkost vin, silnéjsi nez ,vanilla®, | 2x5 kg infGzni vak
mirné dubové

Sorbet Francouzsky dub Netoustovano | SvéZi ovocité, podporuje plnost vin. Pro stabilzaci barvy | 2x5 kg infGzni vak
mladych vin a zrani destilat(.

Fraichure | Francouzsky dub Netoustovano | SvéZi ovocité, podporuje plnost vin. Stejny zakladni 10 kg vak, pro pfime

material jako ,Sorbet”, ve formé granulatu, vhodné pro
Cerpani rmutu

davkovani do rmutu

€.Bois" Muffins
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Zde uvedena aplika¢ni doporuceni popisuji zamyslené poutziti produktu jako pomocné latky nebo pfisady jako souéast spravné vyrobni praxe. Potravinaiské bezpe¢nosti koneéného produktu lze dosdhnout pouze tehdy, je-li pouZivan
vyhradné timto zpiisobem. Vezméte prosim na védomi: nase technické produktové letaky vychazeji z nasich soucasnych znalosti a zkuSenosti. Musi byt chapany pouze jako obecné informace o nasich produktech. NemUzeme pFevzit
Zadnou odpovédnost za pouZiti pfipad od pfipadu kviili nelehkosti o3etfeni pfirodnich produktl a potencidlnich pfedchozich osetieni. UzZivatel si musi vidy sam zkontrolovat dodrzovani zakon( a bezpec¢nostnich predpist, které se
vztahuji na pouzivani nasich produktd. Veskeré udaje jsou proto poskytovany bez jakékoli zaruky. Veskeré informace se mohou zménit bez predchoziho upozornéni. Plati také nase Vieobecné obchodni podminky (ke stazeni z

www.erbsloeh.com).
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Davkovani

e.Bois® dubové je mozné pfidavat do rmutu, mostu nebo vina kdykoliv. Kontaktni ¢as muaZe bat od par dni po nékolik tydnda,

v zavislosti na typu vina, chipst a davky poufZiti. Je nutné v pribéhu poufZiti kontrolovat senzoricky proces zrani vina a v spravny cas
dubové chipsy vyjmout. V zavislosti na pozadované intenzité se pohybuje pouZité mnozstvi chipsd mezi 50 az 500 g/100 L, nebo i vic
pfi kontaktnim Case pouZiti 5 — 30 dni. Prokysli¢eni vina je vhodné pro dosaZeni silného dubového a toustovaného aroma. Mélo by
byt odpovidajici mnozstvi kysliku (vzduchu) v zavislosti na typu vina a kontaktnim ¢asu. Taky promichani ¢erpadlem, nebo michani

s pfistupem vzduchu podporuje zjemnéni tanin( a toustového aroma. Baleni v ,,infliznim vaku“ umozriuje jednoduché poufZiti e.Bois
v nadobdéch. Je vyroben z polyamidu potravinafské kvality. E.Bois® Fraicheur neni dodavan v infGznim vaku.

Pavod e.Bois® dubovych chipsd

e.Bois® dubové chipsy jsou vyrobeny z amerického a francouzského dubu. Rychlost rdstu dubd, jinymi slovy typu mikroklimatu

v misté rGstu urcuje ktery dub je moZno pouZit. Pomalu rostouci dub v chladném klimatu je vidy preferovan. E.Bois*dubové chipsy
ziskané z amerického dubu jsou popsany ve viné bézné jako aromatické/ovocné s diirazem na vanilkové aroma.

Benefity pouiiti e.Bois” dubovych chipst

- snizeni mnoZstvi poufZiti barikovych sudu

- mnohem levné;jsi

- jednoduse proveditelny test pfed pouZitim

- jednoducha pfiprava pti blendovani

- jednoduchad produkce rdznych aromatickych profild vina

- jednoduché ovlivnéni organoleptického profilu vina pouzitim e.Bois®, davky, kontaktniho ¢asu, opakovénim poutziti,
prokysli¢enim

Stupen toustovani

Pro toustovani, rozdil je mezi netoustovanymi, lehce, sttedné nebo medium plus. Medium toustovani e.Bois® dubové chipsy jsou
nejvhodné;jsi pro nase ¢ervena vina. Zlepsuji komplexnost vin a pfenechavaji tony karamelu a mandli. Medium plus toustovani je
vhodnéjsi pro tézké, komplexni vina. Velice dobfe integruji jemné kourové a prazené aroma.

e.Bois® Fraicheur

Jsou netoustované dubové chipsy, které diky velikosti ¢asti mohou byt bezpecné v rmutu precerpavany. Stabilizace barvy je zaloZena
na vazbé vzniklé mezi fenolama extrahovanymi z netoustovanyho dfeva a nestabilnimi monomery fenolt z vina. Tim vznikne
mnohem stabilnéjsi polymerni struktura.

Skladovani
Je nutné produkt chranit od vlhkosti a pacht.
Otevreny obal znova tésné uzavrete a co nejrychleji spotfebujte.




