Beerzym® PENTA

Fungalni pentosanaza a B-glukanaza pro degradaci B-glukand
a pentosanu pfi vyrobé sladu a piva

Popis produktu

Beerzym® PENTA je specidlni tekuty enzym pro odbouravani pentosanu a glukanu ve sladu, mladiné a v zeleném a hotovém pivu. Hlavni aktivity
enzymu jsou zaloZeny na rGznych hemiceluldzach (hemiceluldza: endo-1,4-B-D-manandza: EC.3.2.1.78, endo-1,4-B-D-xylanaza: EC 3.2.1.8, endo
-1,3-B-D-xylanaza: EC 3.2.1.32 a exo-1,4-R-D-xylosidaza: EC 3.2.1.37) a B-glukanazy (endo-1,3 (4)-B-D-glukandza: EC 3.2.1.6 a endo-1,4-B-
glukandza: EC 3.2.1.4).Degradace pentosanu a B-glukan(i vede ke zkraceni doby kli¢eni a ke sniZeni mnoZstvi B-glukant ve sladu. V pivu sniZuje
viskozitu coZ zlepSuje filtrovatelnost, zejména u piv pouZivajicich surova zrna nebo sladovou p3enici, Zito, oves nebo kukufici.

Jako endo-enzym Beerzym® PENTA hydrolyzuje 1,4 B-glykosidické vazby v hemiceluldzach a pentosanech (arabinoxylan), jakoZ i v celul6ze,
licheninech a jinych glukanech. 1,4 B-glykosidické vazby se vyskytuji zejména u jeémene, pSenice a Zita. Jejich hydrolyza je Stépi na pentozy a
hexézy.

Pfi aplikaci Beerzym® PENTA dodrZujte vSechna federalni, statni a mistni pravidla a pFedpisy.
Charakteristiky enzymu: rozsah aktivity enzymu je mezi pH 2,5 a 6,5, s optimem pfi pH 4,5. Teplotni rozsah je mezi 4 °C a 65 °C pro
pentosandzu (xylanaza) a mezi 15 °C a 75 °C pro B-glukandzu, s teplotnim optimem 50 °C pro pentosanazu (xylanaza) a 70 °C pro B-glukandzu.

Diagramy 1 a 2 ukazuji vliv teploty a hodnoty pH na enzymatickou aktivitu pentosanazy (xylanazy).
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Diagramy 3 a 4 ukazuif vliv teploty a hodnoty pH na enzymatickou aktivitu B-glukanazy.
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Zde uvedend doporuéenti pro aplikaci popisuji zamy3lené pouZiti produktu jako pomocné latky pfi zpracovani nebo jako pfisada jako sou¢ast spravné vyrobni praxe. Pouze tato aplikace muze vést k bezpeénosti potravin finalniho
produktu. Nezapomeiite v3ak: NaSe letéky o technickych produktech vychézeji z naich sou¢asnych znalosti a zkuSenosti. Musi byt povaZovény pouze za obecné informace o naSich produktech. Vzhledem k nepiedvidatelnosti zpracovani
pfirodnich produktd a moznému predchozimu zpracovani nemizeme pfijmout Zadnou odpovédnost. Kazdy uZivatel musi zajistit soulad se viemi narodnimi zakony a pfedpisy pro pouZzivani nasich produkt. VSechna data jsou proto
poskytovéana bez zéruky. V8echny informace se mohou bez predchoziho upozornéni zménit. Plati nase vieobecné obchodni podminky, viz www.erbsloeh.com.
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Beerzym® PENTA

Fungalni pentosanaza a B-glukanaza pro degradaci B-glukand
a pentosanu pfi vyrobé sladu a piva

Davkovani

Beerzym® PENTA lIze pouZit ve sladovnictvi pro degradaci B-glukant, zkraceni doby kli¢eni a zvySeni kvality sladu. Beerzym® PENTA se pouziva pfi
vafeni piva, kdyZ pouZiti pSeniénych, Zitnych nebo nemodifikovanych sladi povede k neuspokojivym vysledkiim k scezovani nebo filtraci. Davka
enzymu se li$ v zvislosti na kvalité suroviny, teploté a celkové dobé kontaktu.

Doporucené davkovani:

80 - 100 ml/MT pfidano do postfikové vody béhem kli¢eni
100 - 250 ml/MT pfidano v pivovaru do kaSe ve vodé

2 az 5 ml/hl studené mladiny pfed kvaSenim

3 - 10 ml/hl zelené pivo pfed skladovanim

Pted filtraci bylo hotové pivo 8 - 20 mi/hl

Davku Beerzym® PENTA zfedte studenou vodou. Béhem kli¢eni se enzymové Fedéni idedlné davkuje do postfikové vody v prvnim nebo druhém
postFiku. PFi vaFeni se pfidava do kaSe ve vodé v pivovaru za¢atkem rmutovani nebo do chlazené mladiny pfed kvaSenim, do zeleného piva
béhem leZeni nebo do hotového piva ve skladovaci nddrzi pred filtraci. Pfi standardnich teplotach je aktivita Beerzym® PENTA zpomalena u
mladiny, zeleného a hotového piva. SniZena aktivita zptisobena nizsi teplotou se vezme v Gvahu zvySenim doporuéenych davek vyse.

Skladovani
Optimalni skladovani je 0 - 10 °C. VysSi skladovaci teploty vedou ke sniZeni Zivotnosti. Vyhnéte se teplotdm nad 25 °C. Oteviené balicky tésné

uzaviete a spotfebujte co nejdfive.
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