Beerzym® HopFlower

Enzymaticky ptipravek uvolriujici aroma pro poufZiti pfi vyrobé piva

Popis produktu
Beerzym® HopFlower je vysoce aktivni enzymaticky p¥ipravek R-glukosidazy pouZivany ke zlepSeni chmele a aroma. ZvySuje

pomér extrakce aromatickych aktivnich sloZzek v chmelu. Beerzym® HopFlower se doporutuje pouZivat ve vSech pivech
obsahujicich chmel a zejména v pivech s vét§im mnoZstvim chmele a velmi chmelovych chuti. Beerzym® HopFlower je zvlasté
Géinny u ,,suchych chmel(”. Vyrobek vyhovuje vSem aktudlné platnym zakonim a pfedpistim o potravinach.

Uéinek

Beerzym® HopFlower plsobi na glukosidy, které se nachazeji v chmelu, a uvolfiuje aromatickou aktivni sloZku molekuly.
Glukosidy maji aromatickou sloZku vazanou na glukdzovou slozku. Uéelem enzymatického pfipravku je uvolnit aroma
komponenty. Celkové zvySeni intenzity aroma zavisi na odrtidé chmele, ale obvykle je rychlost extrakce o 25 - 30% vySSi neZ bez

pouZiti Beerzym® HopFlower.

Pro lepSi pochopeni mechanismu uvolfiovani aroma viz nasledujici schéma:

Uvoliiovani monoterpenolu glykosidazami

Pridani bakterialnich R-glykos

>

Glukoéza

Linalool-glukosid
- energeticky nezavislé

- bez zapachu Linalool o
levandule, citrus, rostlinné

Davkovani
Doporuéuje se nasledujici standardni davka: 10 - 20 ml/hl piva (12 - 23 ml/barel)

Pro maximalni U¢innost doporucujeme pfidat Beerzym® HopFlower na za¢atku procesu ,,suchého skakani“. AvSak Beerzym®
HopFlower Ize také ddvkovat kdykoli po fermentaci.

Skladovani
Skladovatelnost Beerzym® HopFlower je 36 mésicl pfi skladovani pfi teplotach mezi 0 °C - 10 °C. VySSi teploty skladovani

mohou vést ke sniZeni aktivity. Teploty nad 20 °C je tfeba se vZdy vyhybat. Vyrobek bude dodavan bez chlazeni, coZ neméa
nepfiznivy vliv na produkt nebo jeho aktivitu, protoZe expozice je velmi kratkodoba. Skladovaci nddoby pevné uzaviete a po
otevieni pouZijte enzymaticky pfipravek co nejdrive.

Poznamka
Pfi aplikaci Beerzym® HopFlower dodrZujte vSechna statni a mistni pravidla a pfedpisy.
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Zde uvedend doporucenti pro aplikaci popisuji zamy3lené pouZiti produktu jako pomocné latky pfi zpracovani nebo jako pfisada jako sou¢ast spravné vyrobni praxe. Pouze tato aplikace muiZe vést k bezpe¢nosti potravin finalniho
produktu. Nezapomefite vSak: Nae letaky o technickych produktech vychazeji z nadich sougasnych znalosti a zkuSenosti. Musi byt povaZovany pouze za obecné informace o naSich produktech. Vzhledem k nepfedvidatelnosti zpracovani
pfirodnich produktii a moZnému piedchozimu zpracovani nemézeme pfijmout Zddnou odpovédnost. Kazdy uZivatel musi zajistit soulad se viemi narodnimi zékony a pfedpisy pro pouZivani naSich produktdi. V3echna data jsou proto
poskytovana bez zaruky. Vechny informace se mohou bez pfedchoziho upozornéni zménit. Plati nade vSeobecné obchodni podminky, viz www.erbsloeh.com.
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